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MINIMUM 10 PERSONER

BRASSERIE

SKAGEN RESTAURANT &




VELOMMEN TIL SKAGEN HOTEL
st e ——e Aoty

BELIGGENDE MIDT I CENTRUM OG I HJERTET AF SKAGEN.

SKAGEN HOTEL TILBYDER EGEN RESTAURANT MED
VARIERENDE MENU, SOM ANDRER SIG EFTER SASON OG HVILKE
FRISKE RAVARER ER TIL RADIGHED, DERMED SIKRES EN
ENESTAENDE OPLEVELSE VED HVERT BESQG!

VITILBYDER SKONNE OG FLOTTE LOKALER, SOM ER YDERST
VELEGNET TIL AT AFHOLDE ENHVER FORM FOR SELSKAB ELLER
ARRANGEMENT. VI ER MEGET ERFARNE MED ALT FRA
BRYLLUPPER, KONFIRMATIONER, KONFERENCER OG
EFTERMINDEHOJTIDELIGHEDER.

VIVIL MEGET GERNE HJALPE JER MED AT ARRANGERE JERES
NZAESTE ARRANGEMENT PA SKAGEN HOTEL!




FORRETTER
st e ——e Aoty

SKALDYRSCOCKTAIL

Med rejer, krebs og ristede jomfruhummerhaler,
gronne asparges samt hjemmelavet dressing
125,00 kr.

VARMROGET LAKS

P4 spred salatbund med rygeostcreme,
syltede redleg og kapers beer
125,00 kr.

JOMFRUHUMMERHALE SALAT

Pa spred salat med citrongarniture
125,00 Kr.

FISKESYMFONI

P4 sprod salat med udvalg af fisk, skaldyr samt
hjemmelavet krydderurtedressing
125,00 kr.

BRESAOLA

Pa sprode salater med aioli, hvidlgg og parmesan
95,00 kr.

‘TUN MOUSSE

Pa bund af sprod salat med zg,
citron og tomat
95,00 kr.

BRUSCHETTA

Pa spred salat med tomat, basilikum, hvidlag
0g parmesan
95,00 kr.

BUTTERDEJSTARN

P4 sprgd salatbund med rejer
og avokadocreme
125,00 Kkr.

SKAGEN SKINKE
Med basilikumspesto pa spraod salat,
hgvlet parmesan og solterrede tomater
125,00 Kkr.

TARTELETTER

Med hons i asparges
95,00 Kr.




MELLEMRETTER

HAVTORNSORBET

Serveres med myntesirup samt sprgdt
65,00 kr.

CHAMPAGNE GRANITE

Serveres med salat af citronmelisse
55.00 kr.

KRYDRET TUNMOUSSE

Serveres pa smgrristet brad, toppet med friske salater
75,00 Kr.

SKAGEN SKINKE

Serveres med pestomarinerede salater, samt balsamico glace
95,00 Kkr.




HOVEDRETTER

HELSTEGT KALVEFILET
Serveres med ovnbagte kartofler, gulerodspuré,
ristede svampe, fyldte auberginer samt ssesonens
gront, hertil hjemmelavet bearnaisesauce
298,00 Kr.

HVIDLOGSMARINERET KALVEMORBRAD

Serveres med ovnbagte kartofler, seesonens grent,
ovnbagte rodfrugter og redvinssauce
348,00 kr.

OVNBAGT KULLER
Med cremet spinat, arstidens grgnt, pastinakpuré,
cremet hvidvins -og parmesansauce samt nye
kartofler
298,00 Kr.

OVNBAGT TORSK
Serveres med rgdbedetern, bacon, &g, hgvlet
peberrod, nye kartofler og sennepssauce
298,00 Kr.

Morbrad a la creme
Morbrad med blagde lgg, svampe, syltede agurker,
kartofler, grent og cremet svampesauce
195,00 Kr.

HELSTEGT OKSEFILET MED

KRYDDERURTER
Serveres med krydrede kartoffelbade, ristede
svampe, samt et udvalg af saesonens grent, dertil
hjemmelavet bearnaisesauce
298,00 Kr.

GRILLET LAKS
Serveres med kartofler, ristede svampe,
safransauce, grillede grgntsager og citronskum
298,00 Kkr.

FISK FLORENTINE
Bagt med spinat, krydrede rodfrugter,
mornaysauce, asparges, citron samt nye kartofler
298,00 kr.

HVIDLOGSMARINERET SVINEKAM
Med flodekartofler, salat og hjemmelavet dressing

195,00 KR.

UNGHANEBRYST
Pa bund af jordskokkepuré, ristede svampe,
arstidens gront, krydrede rodfrugter, ovnbagte
kartofler og pebersauce
198,00 kr.




DESSERTER

KARAMEL/ZBLE TRIFLI

Serveres med piskeflgde og beer
95,00 kr.

CHOKOLADEFONDANT

Serveres med hjemmelavet vaniljeis
samt marinerede skovbeer

125,00 Kr.
HJEMMELAVET PANDEKAGER MED IS

Hertil serveres vaniljeis, jordbsersyltetgj,
piskeflgde og beer

125,00 Kr.
CREME BRULEE

Serveres med breendt sukker,
figner og vaniljeflgde

95,00 kr.

SKAGEN HOTELS
DESSERTTALLERKEN

Et udvalg af hjemmelavet is, kage,
marinerede baer, samt sprodt og ngdder

135,00 kr.

BROWNIE MED VANILJEIS

Serveres med hindbgercoulis, piskeflade og skovbger
125,00 Kr.

HJEMMELAVET DAIM IS

Serveres med piskeflgde og beer
125,00 Kr.

OSTEBRAT

Med udvalg af oste, syltede valngdder,
kiks og hjemmelavet knsekbrgd

145,00 kr.
ROMBRASSERET ANANAS

Serveres med vaniljeparfait, puré af ananas,
piskeflgde og beer

95,00 kr.
CITRONTARTE MED VANILJEIS

Hertil serveres piskeflgde og beer
95,00 Kr.




NATMAD

PALAGSPLANKE
Udvalg af paleeg, tilbehor, friskbagt brod
135,00 Kr.

GULLASCHSUPPE

Serveres med hjemmebagt brod
95,00 Kr.

ASPARGESSUPPE
Med kadboller

95,00 kr.

MULLIGATAWNY
Med kylling og flutes
95,00 kr.

HOTDOGBAR

Med rade pglser og diverse tilbehor
95,00 kr.

OSTEPLANKE
Udvalg af oste, kiks, hjemmebagt knaekbrad og frugt
145,00 kr.

KARTOFFEL/PORRE SUPPE

Serveres med hjemmebagt brad
95,00 Kr.

POLSEBRAT

Udvalg af div. pelser, spegepglser, rullepglse. Hertil
serveres friskbagt brod og smer

145,00 kr.

TOMATSUPPE

Hertil serveres friskbagt brod og smer
95,00 Kr.

GAMMELDAGS KLAR SUPPE
Brunoise af grontsager, kgd og melboller samt
hjemmebagt brad
95,00 kr.

SLIDERS MED 3 SLAGS FYLD

Oksepastrami med peberrodssalat, tunsalat og
skinkesalat
115,00 kr.




FROKOSTBUFFET

VARMROGET LAKS

Med rygeostcreme pi sprgd salatbund og hjemmelavet dressing

FISKETERRINE

Med rejer og asparges samt hjemmelavet Thousand Island dressing

HJEMMELAVET FISKEFRIKADELLER

Med grov remoulade

HJEMMEBAGT LEVERPOSTE]J

Med bacon, svampe og rodbeder

TARTELETTER

Med hens i asparges

HERREGARDSSKINKE
Med fladekartofler og salat

HJEMMELAVET ABLEKAGE

Med makroner og piskeflode samt friske beer

PRIS PER COUVERT
275,00 KR.




LUKSUSBUFFET

FISKEFAD

Med rejer, krebs og koldrgget laks pa spred salat samt hjemmelavet dressing

TAPASBRAT

Med serranoskinke, bresaola, dip, oliven og hjemmebagt knsekbrod

HELSTEGT KALVEMORBRAD
Med krydrede kartofler og rgdvinssauce

MARINERET SVINEKAM
Med krydrede kartofler og redvinssauce

2 LUKSUS SALATER
Hertil dressing

KAGEBORD

3 slags kage samt frisk frugt

PRIS PER COUVERT
375,00 KR




DEN SPECIELLE

HVIDLOGSBAGTE JOMFRUHUMMERHALER

P4 sprod salat med gronne asparges, cherrytomater og hjemmelavet dressing

ROULADE AF HVID FISK

Med frisk spinat, krebs og urtevinaigrette

SKAGEN SKINKE

Med basilikumpesto pd sprgd salat, hgvlet parmesan og soltgrrede tomater

HELSTEGT OKSEMORBRAD

Med variation aflgg, ovnbagte petit kartofler og redvinssauce

HVIDLOGSBAGT KRONDYRFILET

Med pommes fondant, ristet svampe, syltede brombeger og vildtsauce

SKAGEN HOTELS DESSERTTALLERKEN

Med udvalg af hjemmelavet is, friske beer samt kage

PRIS PER COUVERT
475,00




SKAGEN BUFFET

FORRET
FISKEFAD

Med dampet kuller, rejer, aspargessnitter, citron, tomat og hjemmelavet dressing

TAPAS ANRETNING

Skagen Skinke med basilikum pesto tapanade

Begge forretter serveres med flutes bagt med soltgrrede tomater

HOVEDRET
HELSTEGT KALVEFILET

Stegt med hvidlgg og frisk timian, hertil serveres krydret kartofler, svampe, arstidens gront og
rgdvinssauce

MARINERET SVINEKAM
Med flgdekartofler og frisk salat

DESSERT

HJEMMELAVET DAIMIS
P4 mandelbund pyntet med piskeflgde og baer

PRIS PER COUVERT
375,00 KR




PETIT BUFFET

HVIDE SILD
med lgg, karrysalat og &g

PANKOPANERET RODSPATTEFILET

med remoulade og citron

HJEMMELAVET FISKEFRIKADELLER

med remoulade og citron

LUN RIBBENSTEG

med rodkal og appelsin

SVINEMORBRAD A LA CREME

RULLEPQILSE
med lgg og sky

HJEMMELAVET FRUGTSALAT
BROD OG SMOR

PRIS PER COUVERT
275,00




FISKEBUFFET

PANKOPANERET
RODSPATTEFILET HJEMMELAVET
MED REMOULADE OG CITRON FISKEFRIKADELLER
HVIDLOGSBAGTE R MED REMOULADE OG CITRON
JOMFRUHUMMERHALER P ROULADE AF HVID FISK
SPROD SALAT MED FRISK SPINAT, KREBS OG URTEVINAIGRETTE
MED GRONNE ASPARGES, CHERRYTOMATER OG
HIEMMELAVET DRESSING RISTEDE KAMMUSLINGER PA
HVIDVINSDAMPET MUSLINGER SPROD SALAT
MED FRISKE URTER OG POMMES FRITES MED MARINEREDE SUKKERARTER
INDBAGTE REJER
FISKEFAD
MED LAKS, REJER, KREBS MED HJEMMELAVET MED SUR/SOD SAUCE
DRESSING
PANNA COTTA
TIGERRE JER MED FRISKE SKOVBAR

MED SPROUD SALAT OG VANDMELON

HERTIL SERVERES SMOR OG FRISKBAGT BROD

PRIS PER COUVERT
475,00 KR




BYG SELV TAPAS MENU

Agurkeruller med rygeost og radiser
Blinis med rejer og krydderurtecreme
Bruschetta med koldrogget laks og
peberrodscreme Spinatroulade med laks og dildcreme

Butterdejsteerter med avocado ogrejer  Rilette af varmroget laks i glas med ristet
rugbredsbjeelke
Kogt jomfruhummer med
citronmayonnaise Wraps med kylling og mangokarry creme

Spyd af kyllingebryst pa sprod salat med Bresaolaruller med basilikum og ostecreme
ananas og chilisauce pa spyd

Kartoffelkroketter med ost samtbagt  Leekker okseruller med pesto og tomatfyld
peberfrugtcreme
Chokoladebrownie med mousse og beer
Gulerods muffin med flgdeost topping

SERVERES MED HJEMMEBAGT BROD, SMOR OG
TILHORENDE DIP
6 TAPAS 298 ,-
8 TAPAS 398 ,-




SMORREBRODSBUFFET

ALT DU KAN SPISE

198,00 KR




EFTERMINDEH®JTIDELIGHED
& BEGRAVELSESKAFFE

KAFFE, THE & SNITTER KAFFE, THE & BLANDEDE
samt hjemmebagte smakager SANDWICH
168 Kr. samt hjemmelavet smakager.
168 kr.
KAFFE, THE, BOLLER OG
LAGKAGE KAFFE, THE & LILLE KAGEBORD
samt hjemmelavede smakager. samt hjemmelavede smakager.
168,00 Kr. 198,00 Kr.

KAFFE, THE & LILLE TAPAS ANRETNING
med blandet brgd, kneekbrgd

198 KR.

KAFFE, THE & LILLE BUFFET

med hvide sild med karrysalat og &g, Fiskefilet med remoulade og citron, koldt
fiskefad med rejer og hjemme lavet dressing, lun ribbensteg med redkal og syltede
agurker, kylling salat med hjemmelavet dressing og hjemmebagt kringle.

198,00 Kr.

Alle oplyste priser er inkl. brgd og smgr.
Prisen er ekskl. drikkevarer bortset fra kaffe og the.
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Sct. Laurentii Vej 35
(+45) 9845 0166
www.skagen-hotel.com
info@skagen-hotel.com

@SkagenHotelSkagen

@SkagenHotelSkagen
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SKAGEN HOTEL

Sct Laurentii Vej 35 - 9990 Skagen - T1f: (+45) 9845 0166
www.skagen-hotel.com - info@skagen-hotel.com

Skagen Hotel




